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GEORGES VIGOUROUX

GRANDS VINS & AGRITOURISME

MALBEC - TRUFFE - SAFRAN




Menu du 30 Avril 2010
((
Dégustation de 12 variétés de tomates, coquilles St Jacques et lotte
Poêlées au pain d’épices, herbes fraiches et câpres, espuma d’avocat
Ou

Lasagne de ris d’agneau braisés aux champignons, 

sauce vin rouge, purée de céleris au beurre truffé
((
Filet de cabillaud en écailles de courgettes, tapenade et thym.
Pomme de terre douce et girolles au Safran du Quercy, velouté à la roquette 

Ou

Pissaladière d’agneau au romarin, compotée d’aubergines et poivrons, 

tomates et épices, jus de rôti à la fève tonga
((
Plateau de fromages de la région 
Ou 

Fondant au chocolat et roquefort, glace chocolat 

Et crème anglaise à la menthe
Ou

Fromage blanc aux agrumes confits et basilic, 

Rhubarbe et glace vanille

((
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