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Menu du 28 Avril 2010
((
Gaspacho tomate à la menthe, coquilles St Jacques, 

tartare de légumes et guacamole, tomates cerises « bio » confites pain toasté
Ou

Lotte rôtie aux agrumes, salade d’endives vinaigrette 
Pommes granny et cèleris aux herbes

((
Dos de cabillaud rôti au pain d’épices, asperges vertes et purée de poire
Au gingembre, velouté de St Jacques émulsionné 

Ou

Filet mignon de porcelet rôti au thym, mousseline de pommes 
De terre à l’huile de noisette, girolles poêlées 
((
Plateau de fromages de la région 
Ou 

Riz au lait à la fève tonga, crème Anglaise, framboises et glace chocolat

Ou

Fondant au chocolat amer et roquefort, glace vanille.

((
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