
[image: image1.jpg]ST e s

GEORGES VIGOUROUX

GRANDS VINS & AGRITOURISME

MALBEC - TRUFFE - SAFRAN




Menu du 10 Avril 2010

Œuf poché aux  asperges, champignons, 
sauce vin rouge aux herbes et toast aillé

Ou

Tartare de saumon rose, label rouge, sauce hollandaise, 
guacamole au citron et orange confite

((
Pavé de lieu noir, purée de pommes de terre 
et céleris truffé, sauce poulette

Ou

Pissaladière d’agneau au poivron et tomate, tapenade, 
salade de haricots verts et cerfeuil

.
((
Rocamadour en feuille de brick ou au naturel, 
tapenade et petite salade aux noix.
Ou

Fromage blanc aux agrumes 
menthe et amandes 

Ou

Fondant, coulant au chocolat et roquefort, 
fraise en compote
Cuisine élaborée par Thierry PSZONKA

Maître cuisinier de France
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