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- LATABLE pe HAUTE-SERRE
“Bistronomie” in Cieurac

Bertrand Vigouroux has tumed the wine
store-house on his Cieurac estate into aplace’

totally dedicated to wine tourism. In the
winegrowers restaurant, 'La Table de Haute-
serre’, architectural design, modern art and
Innovative cuisine have added a contempo-
rary. touch to the natural charm of this

delightful i:la:e which has become a popular

meeting place for the two wine producing
areas of legendary the Malbec vintage,
Cahars and Argentina. French chef, Thierry
Pszonka, has come straight from Buenas Alres
and, after wowing Us with saffron and black
tnufle,he will e treatingusto grape harvest
menus and wild mushrooms in September
and Octaber and white truffles in summer.

LA TABLE DE HAUTE-SERRE

Bistronomie i Ciewrac

Les régions viticoles du nouveau monde ont bien compris l'inté-
rét de proposer une offre oenotouristique riche et diversifiée pour

valoriser leur territoire.
T~ a Californie
 attire a elle
!_Jseule plusde
20 millions de
touristes chaque
année dans ses
vignobles. Exc

- —lesl lion faite de l’ﬂ
sace, le tourisme viticole fancais est en
retard. Toutefois, plusieurs initiatives
sont en train de voir le jour dans le sud
ouest et en particulier dans nos vignobles
de Cahors.
Bertrand Vigouroux, propriétaire du
Chiteau de Haute-Serre a depuis long-
temps déja misé sur le développement
de I'eenotourisme. L'imposant chai desa
propriété de Cieurac a été repensé et
réaménagé en un lieu de dégustation et
de découverte. Pari audacieux, “La Table
de Haute-Serre” a su conserver dme
d'un lien d'exception chargé d’histoire
avec ses barriques et sa plerre et créer un
esprit contemporain, entre design archi-
tectural, art moderne et créativité culi-
naire. Un concept nevateur de “bistrono-
mie”, une table vigneronne conviviale
dédiée a la valorisation du terroir.
“La Table de Haute-serre” est aussi un
lieu de rencontre entre les deux grandes
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régions productrices du légendaire
cépage Malbec, Cahors et I'Argentine.
Bertrand Vigouroux, frés impliqué dans
le rapprochement de ces deux régions
viticoles, a recruté Thierry Pszonka au
Erintemps dernier, Maitre Cuisinier de
rance rencontré & Buenos Aires ot il
exerqait depuis 12 ans, “Avec ['arrivée de
thierry, nous allons powvoir owvriy tonte
{'année ef décliner les richesses de nos ferroirs
nvec differentes théuatiques, etre snvenrs
quiercingises ef notes argentines” expliquele
vigneron.
Aprés e succes des séquences safran et
truffe initiées depuis deux ans en
automne-hiver, Thierry veut désormais
varier les plaisirs au fil des saisons. Il va
proposer des repas vendanges et cham-
Eignons. en septembre-octobre, truffe
lanche en été et valoriser les savoir-faire
maison avec son propre fumoir aux sen-
teurs de sarments et genidvres. Des
seances dégustation des vins de la pro-
priété, des expositions d'art temporain et
des cours de cuisines aux coté du chef
seront également proposes,

Contact ;: La Table
de Haute-Serre & Cisurac.
Tél.: 05 65 20 30 20
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